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RESTAURATION POUR COLLECTIVITES Du 05/10/2026 au 09/10/2026
“ MARDI 06 MERCREDI 07 JEUDI 08 VENDREDI 09
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orientale tomate mozzarella
Haricots verts persillés P % q
1 0 Semoule BIO 0 ; @ Purée de légumes @ Lentilles BIO LOCAL
(haricots BIO)
Rond de Burdi al
1 Rondelé nature BIO S Fromage blanc nature Vache picon
. coupe
Q
o
i
5
2 Petit suisse nature Samos Tendre bleu a la coupe
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@ Plat végétarien ‘ . Origine de nos viandes Q Plat sans viande 3K Plat avec du porc @ Plat complet Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.
@ Siege social : ZA Lavy 01570 MANZIAT 0385239923 @ www.rpcOl.com




